Escola Tecnologica de Leite e

Queijos dos Campos Gerais

ETL

ESCOLA TECNOLOGICA DE LEITE E QUEIJOS DOS CAMPOS GERAIS

XV Curso de Extensiao em Fabricagdo de Queljos

Modulo Data
Processos gerais de fabricacao de queijos 13/06
Processamento de queijos de massa dura 04/07
Processamento de queijos com olhaduras 25/07
Processamento de queijos de massa
| AHEl 08/08
semidura
Processamento de queijos com leite de cabra 22/08
Processamento de queijos com leite de
| AHEl 19/09
bufala
Queijos azuis 26/09
Processamento de queijos recobertos com
AHE 10/10

Penicillium candidum (mofo branca)

Avaliacao sensorial de queijos: qualidade e

ofoitas 04/07 a 31/10

Processamento de queijos de casca lavada 31/10

CerimoOnia de formatura e almoco de
encerramento

31/10

e O custo total do curso sera de RS 3.500,00 por pessoa (incluso vestimenta e calcados para as aulas
praticas), os quais serdao pagos em até quatro vezes de RS 875,00 por boleto bancario, que sera
entregue no inicio do curso.

* Se houver interesse, ha a possibilidade de participacdo em moddulos individuais (1 sabado/8 horas) a
um custo de RS 1000,00 cada.

* |nscricoes pelo site em CADASTROS PARA INTERESSADOS no site https://www?2.uepg.br/etlqueijos/
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