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EMENTA: Obtenção de leite: composição e qualidade, A indústria de processamento do leite, 
Principais processos e produtos: tratamento térmico e efeito do frio. Produtos concentrados, 
desidratados e fermentados. Processamento de derivados lácteos com aproveitamento do soro e do 
creme. Legislação e desenvolvimento de produtos e processos. 
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