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EMENTA: Introdução à química de carboidratos; mono, oligo e polissacarídeos; amilose, 
amilopectina; organização do grânulo de amido; morfologia; propriedades físico-químicas e 
tecnológicas; amidos modificados; análises de carboidratos; digestibilidade do amido/amido 
resistente; biossíntese e degradação enzimática.  
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