
 

 DISCIPLINA: Tópicos Especiais em Ciência e Tecnologia de Alimentos 1 e 2 
 
1 - Produção de biomassas microbianas para a indústria de alimentos  
Carga horária: 15 h Créditos: 2 
 
EMENTA: Produção de cogumelos comestíveis, Produção de biomassas 
microbianas: fungos, bactérias, leveduras e microalgas, Produção de fermentos 
para fermentação natural de pães 
 
2 – Aplicação de biomassas microbianas na indústria de alimentos  
Carga horária: 15 h Créditos: 2 
 
EMENTA: Produção de pães por fermentação natural, Aplicação de biomassas 
no enriquecimento de alimentos e desenvolvimento de alimentos funcionais, 
Aplicação de fermentos lácticos e alcoólicos nos processos fermentativos  
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