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EMENTA: Aplicagbes das seguintes operacdes unitarias no processamento de frutas e
hortalicas: luz ultravioleta; ultra-som; campo elétrico pulsante; ozdnio; irradiagdo; processo
minimo; secagem e fritura sobre vacuo, alta presséo, enzimas de macerac¢éo; aplicacdes da crio-
concentracdo; efeitos do processamento nos compostos bioativos de frutas; producéo e
valorizagdo de bioaromas em fermentados de frutas; sucos de frutas como fonte de MOs
probiéticos e oligossacarideos prebiéticos.
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