CIPP
U% UNIVERSIDADE ESTADUAL DE PONTA GROSSA

PRO-REITORIA DE PESQUISA E POS GRADUAGAO Sala LP 112

Universidade Estadual
de Ponta Grossa

Programa de P6s-Graduacdo em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
Recomendado pela Capes - Conceito 4

CALENDARIO DAS DISCIPLINAS
PROGRAMA DE POS-GRADUACAO EM CIENCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS
2° SEMESTRE / 2024

As aulas do PPG-CTA sdo concentradas em uma semana ao més.
As datas das aulas estdo listadas abaixo:

MES Segunda-Feira | Terca-Feira | Quarta-Feira | Quinta-Feira | Sexta-Feira
Agosto 26 27 28 29 30
Setembro 16 17 18 19 20
Outubro 07 08 09 10 11
Novembro 04 05 06 07 08
Dezembro 02 03 04 05 06

Disciplinas obrigatorias:

1 -Seminéarios em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos I e II (30h)
Prof*. Dr* Aline Alberti

Disciplinas optativas:

1. Topicos Especiais em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos: Tecnologia de bebidas alcodlicas I, II, Il e
IV (60h - 15h cada topico)

Prof. Dr. Alessandro Nogueira

Prof. Dr. Luiz Gustavo Lacerda

2. Tecnologia de Produtos lacteos (60h)
Prof. Dr. Alessandro Nogueira

3. Topicos Especiais em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos: Seguranga e qualidade na cadeia produtiva
de Alimentos I e II (30h - 15h cada topico)
Prof. Dr. Renata Dinnies Santos Salem

4. Bioprocessos e Alimentos Fermentados (60h)
Prof. Dr. Eliane Dalva Godoy

5. Analise Instrumental de Alimentos IT (60h)
Prof Dr. Egon Schnitzler
Prof* Dr* Radla Zabian Bassetto Bisinella
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Agosto
Horario | Segunda-Feira Terca-Feira Quarta-feira Quinta-feira Sexta-feira Sabado
Seminarios em S TESTlA: Biopr TECTA:
08:00— Ciéncia e Tecnologia de egutanca © OPTOCESSOS € | T nologia de
. ) qualidade na Alimentos . .
12:00h Tecnologia de | Produtos ldcteos . ) bebidas alcoolicas
. cadeia produtiva | Fermentados
Alimentos I e II . LILIIelV
de Alimentos I e 11
13:30- Andlise Bioprocessos ¢ Andalise . TECTA:
! Tecnologia de Tecnologia de
17:30h Instrumental de Alimentos Instrumental de . . :
. . Produtos lacteos |bebidas alcoolicas
Alimentos II Fermentados Alimentos II LIL I
L I e IV
TECTA:
18:30 - Tecnolggla de
22:30h bebidas
) alcoolicas I, II,
MielV
Setembro
Horario Segunda-Feira Terca-Feira Quarta-feira Quinta-feira Sexta-feira

08:00— 12:00h

Seminarios em
Ciéncia e
Tecnologia de
Alimentos I e II

Tecnologia de
Produtos lacteos

TECTA: Seguranga e
qualidade na cadeia
produtiva de
Alimentos [ e I1

Bioprocessos e
Alimentos
Fermentados

13:30-17:30h

Andlise
Instrumental de
Alimentos IT

Bioprocessos e
Alimentos
Fermentados

Andlise
Instrumental de
Alimentos II

Tecnologia de
Produtos lacteos

18:30 -22:30h

TECTA: Tecnologia
de bebidas alcoolicas
LILIIelIV




UZPG

Universidade Estadual
de Ponta Grossa

UNIVERSIDADE ESTADUAL DE PONTA GROSSA
PRO-REITORIA DE PESQUISA E POS GRADUACAO

Programa de P6s-Graduacdo em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
Recomendado pela Capes - Conceito 4

Outubro

CIPP

Sala LP 112

Horario

Segunda-Feira

Terca-Feira

Quarta-feira

Quinta-feira

Sexta-feira

08:00— 12:00h

Seminarios em
Ciéncia e
Tecnologia de
Alimentos I e II

Tecnologia de
Produtos lacteos

TECTA: Seguranca e
qualidade na cadeia
produtiva de
Alimentos [ e II

Bioprocessos e
Alimentos
Fermentados

13:30-17:30h

Andlise

Bioprocessos e

Andlise

Tecnologia de

Instrumental de Alimentos Instrumental de Produtos lacteos
Alimentos 11 Fermentados Alimentos 11

TECEAgT]:%nOlOgIa TECTA: Tecnologia
18:30 -22:30h ¢ bebidas de bebidas alcoolicas

alcoolicas I, II, IIT e

LILIIeIV
v
Novembro

Horario

Segunda-Feira

Terca-Feira

Quarta-feira

Quinta-feira

Sexta-feira

08:00— 12:00h

Seminarios em
Ciéncia e
Tecnologia de
Alimentos I e II

Tecnologia de
Produtos lacteos

TECTA: Seguranga e
qualidade na cadeia
produtiva de
Alimentos [ e I1

Bioprocessos e
Alimentos
Fermentados

13:30-17:30h

Andlise
Instrumental de
Alimentos IT

Bioprocessos e
Alimentos
Fermentados

Andlise
Instrumental de
Alimentos II

Tecnologia de
Produtos lacteos

18:30 -22:30h

TECTA: Tecnologia
de bebidas
alcoolicas I, II, Il e
v

TECTA: Tecnologia
de bebidas alcoolicas
LILIIelIV
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Dezembro

CIPP
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Horario

Segunda-Feira

Terca-Feira

Quarta-feira

Quinta-feira

Sexta-feira

08:00— 12:00h

Seminarios em
Ciéncia e
Tecnologia de
Alimentos I e II

Tecnologia de
Produtos lacteos

TECTA: Seguranca e
qualidade na cadeia
produtiva de
Alimentos [ e II

Bioprocessos e
Alimentos
Fermentados

13:30-17:30h

Andlise
Instrumental de
Alimentos II

Bioprocessos e
Alimentos
Fermentados

Andlise
Instrumental de
Alimentos II

Tecnologia de
Produtos lacteos

18:30 -22:30h

TECTA: Tecnologia
de bebidas
alcoolicas I, II, IIT e
v

TECTA: Tecnologia
de bebidas alcoolicas
LILIIeIV

Prof.2 Dr2. Aline Alberti
Coordenadora
Programa de P6s-Graduacdo em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos




