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EMENTA: Planejamento e análise estatística de experimentos aplicados à Ciência e Tecnologia de 

Alimentos. Estatística descritiva e inferencial. Testes de hipóteses, análise de variância e regressão. 

Métodos univariados e multivariados. Planejamentos fatoriais completos e fracionários para triagem e 

avaliação de fatores em experimentos laboratoriais e em planta piloto. Metodologia de Superfície de 

Resposta para modelagem e otimização de processos e produtos. Delineamentos para experimentos de 

misturas. Otimização simultânea de múltiplas respostas por funções de desejabilidade. Avaliação da 

adequação e validação de modelos estatísticos. Análise e interpretação de resultados experimentais. 

Aplicação de softwares estatísticos para planejamento experimental, modelagem, otimização e visualização 

de dados. 
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