precam

Universidade Estadual
de Ponta Grossa

1. ESTUDO TECNICO PRELIMINAR - ETP

OBJETO: Aquisicao de Buffet Quente e Refrigerado para Restaurante Central UEPG
DEMANDANTE: PRECAM/DIAD /DIALIM

1.1 Descrigdo da necessidade da contratagao IMOTIVAGAO DO ATO | (art. 15, I, Dec. 10.086/22)

Este documento apresenta o estudo técnico preliminar, que constitui a primeira etapa do
planejamento de uma contratagdo (planejamento preliminar) e serve essencialmente para assegurar a
viabilidade técnica da contratagdo e embasar o termo de referéncia ou o projeto basico, conforme previsto
conforme inciso | do § 1° do art. 18 da Lei 14.133/2021. De modo especifico, o presente estudo técnico
preliminar visa organizar as principais informagdes, bem como analisar qual escolha mais vantajosa para
aquisi¢éo de balcédo Buffet conjugado quente e refrigerado.

O RU Central destina-se a ofertar refeicoes para estudantes e funcionarios, docentes e servidores
técnico-administrativos da Universidade Estadual de Ponta Grossa, dessa oferta detalhamos 750
(setecentos e cinquenta) refeigbes dia, que visa proporcionar aos comensais refeicbes de qualidade, com
baixo custo atendendo suas necessidades, assim, se faz necessario a compra para substituicdo do
equipamento antigo que apresenta desgastes natural, estrutural e mecéanicos decorrente do uso diario.

O equipamento aqui descrito irdo estruturar a cozinha do RU Central UEPG.

1.2 Previsao da contratagdo no plano de contrata¢gées anual - PCA, sempre que elaborado |

Alinhamento com o planejamento da Administragao (art. 15, Il, Dec. 10.086/22)

A previsado desta compra ndo se encontra prevista no PCA 2023, devido a ajustes internos e
adequacgdes necessarias a nova lei de licitagdes.

1.3 Requisitos da contratagao(art. 15, Iil, Dec. 10.086/22)

1.3.1 Requisitos basicos do bem/servigo

A Contratada deve cumprir todas as obrigagbes seus anexos e sua proposta, assumindo como
exclusividade sua, os riscos e as despesas decorrentes de boa e perfeita execugéo do objeto e, ainda:

A entrega sera de responsabilidade total da contratada sem qualquer custo a Universidade Estadual
de Ponta Grossa - UEPG, sendo o local definido para entrega o Restaurante Universitario Campus Central
UEPG, localizado no enderego: Praga Santos Andrade, n® 01 - Centro, Ponta Grossa - PR, CEP - 84010-
330; de segunda a sexta das 8:00h as 16:00h.

Responsavel pelo recebimento do objeto: O servidor efetivo Fabio Lucas Simao de Pontes; Email:
restaurantecentral@uepg.br; Telefone: (42) 99971-9671

A montagem devera ser feita nas dependéncias do Restaurante Universitdrio Campus Central,
conforme endereco de entrega, por técnico especializado da empresa fornecedora, com garantia minima
de 12 meses apos a instalagdo do equipamento. O mesmo devera estar acondicionado de forma a evitar
avarias por choque mecéanico oriundo de manuseio e transporte.
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O prazo de entrega do objeto sera de no maximo 30 (trinta) dias, contados a partir do recebimento
da Nota de Empenho ou da assinatura de contrato;

O equipamento sera recebido provisoriamente com prazo de 10 (dez) dias a contar da data de
entrega do objeto, para que seja realizada analise qualitativa e técnica do mesmo. Em caso de
descumprimento das especificagdes contidas no termo de referéncia a contratada sera notificada via email e
0 objeto devera ser substituido adequadamente pela mesma, sem quaisquer custas a Universidade, no
prazo maximo de 10 (dez dias).

O equipamento sera recebido definitivamente apdés o prazo de 10 (dez) dias contados do
recebimento provisério, apds analise qualitativa e técnica do mesmo.

O equipamento devera apresentar 90 (noventa) dias de garantia contra vicios aparentes ou de facil
constatacao por se tratar de bem duravel, segundo o Cédigo de Defesa do Consumidor (CDC). E importante
salientar que, o CDC define que o prazo para reclamagao s6 comega a partir do momento em que a falha é
identificada.

O pagamento sera realizado em parcela Unica, apoés a entrega do objeto. O responsavel pelo
recebimento ir4 atestar a nota fiscal pertinente ao empenho realizado, sendo que o pagamento sera
realizado por meio de depdsito bancario em no maximo 30 dias apds o atestado de recebimento.

1.3.2 Qualificagido Técnica

Atestado(s) de capacidade técnica, expedido(s) por pessoa(s) juridica(s) de direito publico ou
privado, que comprove(m) a aptiddo para desempenho de atividade compativel com o objeto deste Edital.
Sera aceito o somatério de atestados para comprovagao das capacitagdes exigidas.

O atestado de capacidade técnica apresentado devera conter no minimo o CNPJ e enderego da
entidade emitente, data de emisséo, descrigao do servigo realizado, quantitativo do servigo prestado niimero
e vigéncia do contrato, local onde os servigos foram prestados, 0 nome, fungéo e telefone do responsavel e
a qualidade da solugéo fornecida.

Os atestados deverao referir-se a servigos prestados no ambito da atividade econémica principal ou
secundaria especificadas no contrato social vigente da proponente.

1.3.3 Requisitos de habilitagdo complementares

e Para os bens que necessitam de energia para seu funcionamento, serdo exigidos que possuam a
Etiqueta Nacional de Conservagédo de Energia — ENCE, na(s) classe(s) A, nos termos das suas
respectivas Portarias INMETRO, que aprovam os Requisitos de Avaliacdo da Conformidade — RAC
do produto e trata da etiquetagem compulséria;

e Observados os requisitos ambientais para a obtencdo de certificagdo do Instituto Nacional de
Metrologia, Normalizacdo e Qualidade Industrial — INMETRO como produtos sustentaveis ou de
menor impacto ambiental em relacdo aos seus similares.

e Os bens devem ser, preferencialmente, acondicionados em embalagem individual adequada, com o
menor volume possivel, que utilize materiais reciclaveis, de forma a garantir a maxima protegéo
durante o transporte e 0 armazenamento;

¢ A Contratada deve cumprir todas as obrigagdes constantes no Edital, seus anexos e sua proposta,
assumindo como exclusivamente seus 0s riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita
execucao do objeto e, ainda:

o FEfetuar a entrega do objeto em perfeitas condigdes, conforme especificagbes, prazo e local
constantes no Termo de Referéncia e seus anexos, acompanhado da respectiva nota fiscal, na qual
constardo as indicagbes referentes a: marca, fabricante, modelo, procedéncia e prazo de garantia
ou validade.
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1.4 Estimativas das quantidades para a contratagdao | Memaéria de Calculo (art. 15, IV, Dec. 10.086/22)

141 Quanto a forma de definicdo da quantidade a ser adquirida

O presente processo tem como finalidade a aquisicdo de 01 (um) equipamento (material
permanente) com descritivo no item 1.4.2

Buffet, Tipo: conjugado, dois mddulos. Material: ago inoxidavel. Poténcia
DESCRIGAO DO minima: 5 KW. Voltagem: 220 V. Caracteristicas adicionais: demais

ITEM: informagdes de acordo com termo de referéncia e/ou descritivo técnico do
processo. Unidade de medida: unitario.

cOD GMS 7301-81576

1.4.2 Quanto a Meméoria de Calculo
N&o se aplica.

1.5 Levantamento de mercado: analise das solugées existentes no mercado e justificativa técnica e

econdmica da escolha do tipo de solug¢ao a contratar (art. 15, V, Dec. 10.086/22)

1.5.1 Solugdes Existentes no mercado

Foram analisadas contratagbes similares feitas por outros 6érgdos e entidades, por meio de
consultas a outros editais, com objetivo de identificar a existéncia de novas metodologias, tecnologias ou
inovagdes que melhor atendessem as necessidades da Administragao.

Os bens a serem adquiridos enquadram-se na classificagdo de bens comuns, nos termos da Lei
n°10.520, de 2002, do Decreto n° 3.555, de 2000, e do Decreto 10.024, de 2019, considerando que,
notadamente, possuem padrdes de desempenho e de qualidade que podem ser objetivamente definidos,
com base em especificagdes usuais no mercado.

1.5.1.1 Solugdo 1 - Pesquisa de mercado realizada em sitios eletrénicos dos principais comerciantes.
1.5.1.2 Solugéo 2 - Solicitagdo de orcamentos em lojas fisicas especializadas;

1.5.1.3 Solugdo 3 - Revisao e manutengao equipamento.

1.5.2 Andlise das solugdes existentes

1.5.2.1 Solugédo 1 - A estimativa preliminar de pregos dos itens solicitados baseou-se em modelos de
equipamentos que atendem ao layout do restaurante;

1.5.2.2 Solugdo 2 - Somente 1 (um) participante;

1.5.2.3 Solucgdo 3 - Inviavel conforme ANEXO Il - Fotos do equipamento;

1.5.3 Conclusao quanto a solugdo a ser adotada e os motivos da escolha
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1.53.1 — Solugdo 1 — Viavel para aquisicao do objeto aqui solicitado, pela pesquisa de preco com
orcamentos descritivo do material, onde sera direcionado para o menor prego unitario e/ou global. Dispensa
de Licitagcao por baixo valor previstos no art. 75, incisos | e Il da Lei n® 14.133/2021.

Assim, identificada a necessidade de aquisi¢cdo do objeto, foi realizada pesquisa de precos em sitios
eletrbnicos e empresas especializadas, visando estimar os valores de referéncia dos itens a serem
adquiridos, sendo as cotagdes anexadas ao processo administrativo para referida contratacao.

1.6 Estimativa do valor da contratagao (art. 15, VI, Dec. 10.086/22)

1.6.1 - Orgamentos: Solugao 1

1 s30 recipientes de dimensdes mundialmente padronizadas pela norma europeia EN-631,

Sites Eletrénicos Loja Fisica
Item Magazine Ultrafeu Lider Equifacil Celso A. Da Pre¢o Médio
Luiza Equipamentos 9 Silva e Cia
Maodulo
Térmico | pe g 436,25 | R$6.999,99 | R$6.480,00 | R$ 5.891,16 X R$ 6.951,85
Quente 5 B ~II, 40U, 691, 951,
GN*
Maodulo
Térmico
Refrigera R$ 6.433,05 | R$ 7.840,21 R$ 8.503,42 | R$7.083,45| R$ 7.500,70 R$ 7.472,04
do 3 GN’
TOTAL 2 médulos/média R$ 14.423,89

1.7 Descrigdo da solugao como um todo — Objeto Técnico (art. 15, VI, Dec. 10.086/22)

Para atendimento da demanda em questdo, a solugao proposta é aderir ao processo dispensa de
licitagdo em razéo do valor conforme Art. 75, inciso Il da Lei n°® 14.133/2021; visando a aquisicdo com
instalacdo do equipamento para uso em cozinha industrial, nos termos e descricdo presentes neste
instrumento conforme abaixo:

Buffet, Tipo: conjugado, dois médulos. Material: ago inoxidavel.
Poténcia minima: 5 KW. Voltagem: 220 V. Caracteristicas
DESCRIGAO DO ITEM: adicionais: demais informagdes de acordo com termo de
referéncia e/ou descritivo técnico do processo. Unidade de
medida: unitério.

cOD GMS 7301-81576

MEDIDAS ESPECIFICAS
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%, sy

Meodule Buffet Térmico Quente CXLXA = 193X100X90/140 Médulo Buffet Refadn CXLXA=133X100X90/140

MODULO AQUECIDO - Balcdo Térmico fabricado em Ago Inox 430 escovado ou polido. Versdo 5
cubas GN 1/1 150mm. Sistema de aquecimento por banho-maria, controlado através de termostato de
20°C até 120°C e conta com dreno para agua, corre Bandejas De Ago Inox 430 Vincado, fechamento
superior em vidro temperado (protetor de saliva) com calha central em Aco Inox 430, lAmpadas led para
iluminagao do balcdo. Voltagem 220V. Equipado com rodizios giratério de 3" com trava ou sapatas plasticas
com regulagem de altura para corrigir eventuais desniveis no piso para facil locomogao do produto.
Capacidade (GN's): 5 Gns 1/1 150mm

MODULO REFRIGERADO - Balcao térmico fabricado em Ago Inox 430 escovado ou polido, Pista
refrigerada em aluminio com capacidade de 3 cubas GN 1/1 com controle de temperatura eletrénico e
isolamento térmico PU expandido, termostato mecanico ou analdgico; Temperatura : + 02 a + 10 com
sistema de resfriamento através de compressor acoplado e serpentinas distribuidas no fundo da caixa
térmica (Pista Fria); corre bandejas de A¢o Inox 430 Vincado; fechamento superior em vidro temperado
(protetor de saliva) com calha central em Ago Inox 430, lampadas led para iluminagdo do balcdo. Voltagem
220V. Equipado com rodizios giratério de 3" com trava ou sapatas plasticas com regulagem de altura para
corrigir eventuais desniveis no piso para facil locomogéo do produto. Capacidade (GN's): 3 Gns 1/1 65mm.

Mengao para Gestor: Elias Pereira - Prefeito do Campus UEPG. E-mail: elpereira@uepg.br

Fiscal do contrato: Marcio Ronaldo Champoski - Diretor Administrativo - Limpeza e Alimentacgéo.
E-mail: mrc@uepg.br

Suplente: Adriano Da Silva Rodrigues - Chefe de Divisdo de Alimentagdo e Limpeza. E-mail:
asrodrigues@uepg.br - Telefone (42) 3220-3252.

1.8 Justificativas para o parcelamento ou nao da contratagao (art. 15, VIll, Dec. 10.086/22)

Nao ha necessidade para parcelamento do objeto pela quantidade a ser adquirida. Assim
concentrando a compra em unico fornecedor para caso ocorra defeito e vicios e a substituicdo da mesma.

1.9 Demonstrativo dos resultados pretendidos em termos de economicidade e de melhor

aproveitamento dos recursos humanos, materiais e financeiros disponiveis (art. 15, IX, Dec. 10.086/22)

A alimentacao constitui uma das necessidades mais fundamentais do ser humano. Para se ter uma
alimentagédo saudavel e um ambiente de qualidade, além da seguranca alimentar, existe a necessidade de
que as maquinas e equipamentos estejam conservados e com as devidas manutengdes, de forma a manter
um padrao adequado no preparo das refeicdes, garantindo assim a alimentacdo de qualidade e o bom
funcionamento do ambiente de trabalho.

Em relacdo aos beneficios diretos da futura aquisicdo, pretende-se dar continuidade as acgdes
estratégicas da Administracdo no sentido de adequar os espagos fisicos dos restaurantes, melhorando a
qualidade do ambiente de trabalho, baseando-se nos principios de bem-estar, durabilidade, respeito ao
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meio ambiente, dando suporte ao desempenho das fungdes com meios adequados a execugao das tarefas
de encargo do referido setor.

1.10 Providéncias a serem adotadas pela Administragao previamente a celebragdo do contrato,

inclusive quanto a capacitagido de servidores ou de empregados para fiscalizagdo e gestido
contratual (art. 15, X, Dec. 10.086/22)

Nao se aplica, pois ndo ha necessidade de capacitagado de colaboradores ou providencias prévias
para a contratacao pretendida.

1.11 Contratagoes correlatas e/ou interdependentes(art. 15, XI, Dec. 10.086/22)

Identificou-se contratagdo correlata para futura aquisicdo das cubas padrdo GN ou Gastronorm
devido:

Obs.: Orgamentos realizados em sites para os itens (modulo); cubas nao inclusas.

Restaurante possui cubas GN em bom estado de conservacgao.

1.12 Descricao de possiveis impactos ambientais e respectivas medidas mitigadoras, incluidos

requisitos de baixo consumo de energia e de outros recursos, bem como logistica reversa para
desfazimento e reciclagem de bens e refugos, quando aplicavel(art. 15, X, Dec. 10.086/22)

Para aquisigao de Bens:

Art. 362. No caso de aquisi¢ao de bens a Administragdo devera prever que o contratado adotara as
seguintes praticas de sustentabilidade, quando couber:

| - que os bens sejam constituidos, no todo ou em parte, por material reciclado, atdxico,
biodegradavel, conforme normas especificas da ABNT;

Il - que sejam observados os requisitos ambientais para a obtengdo de certificagdo do Instituto
Nacional de Metrologia, Normalizacdo e Qualidade Industrial - INMETRO, como produtos sustentaveis ou de
menor impacto ambiental em relacdo aos seus similares;

[l - que os bens devam ser, preferencialmente, acondicionados em embalagem individual
adequada, com o menor volume possivel, que utilize materiais reciclaveis, de forma a garantir a maxima
protecao durante o transporte e o armazenamento;

IV - que os bens ndo contenham substancias perigosas em concentragdo acima da recomendada
na diretiva RoHS (Restriction of Certain Hazardous Substances), tais como mercurio (Hg), chumbo (Pb),
cromo hexavalente (Cr(VI)), cadmio (Cd), bifenil-polibromados (PBBs), éteres difenil-polibromados (PBDEs).

§ 1° A comprovacao do disposto neste artigo podera ser feita mediante apresentacéo de certificacdo
emitida por instituicdo publica oficial ou instituicdo credenciada, ou por qualquer outro meio de prova que
ateste que o bem fornecido cumpre com as exigéncias do edital.

§ 2° O edital podera estabelecer que, selecionada a proposta, antes da assinatura do contrato, em
caso de inexisténcia de certificagdo que ateste a adequagdo, o 6rgéo ou entidade contratante podera
realizar diligéncias para verificar a adequagao do produto as exigéncias do ato convocatoério, correndo as
despesas por conta da licitante selecionada.

§ 3° O edital ainda deve prever que, caso ndo se confirme a adequagédo do produto, a proposta
selecionada sera desclassificada.
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1.13 Posicionamento conclusivo sobre a adequacdo da contratagdo para o atendimento da
necessidade a que se destina(art. 15, X, Dec. 10.086/22)

Com base nas informagbes levantadas ao longo do estudo preliminar, bem como nos valores
estimados de mercado. Esta compra ou aquisicdo se enquadra na forma de dispensa de licitagdo por baixo
valor, considerando que esta aquisicdo € essencial ao apoio e continuidade da prestagdo de servigo no
Restaurante Universitario Campus Central - UEPG. Considero “Viavel” a realizagdo desta que se encontra
fundamentada no Art. 75, Inciso I, § 3° Da Lei Federal N° 14.133/2021 Dispensa de Licitagao.
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ANEXO 1
MAPA DE RISCO
(adaptado de anexo IV da IN n°® 05/2017/SEGES/MPGD)
- Acéo de
. Dano/ Probabilidade Impacto Classif. ) ) ) Contingéncia ]
Risco Causa . . Acao Preventiva Responsavel . Responsavel
Consequéncia (1a5) (1a5) ) (se orisco se
(ref. Matriz) concretizar)
Pesquisa nova
1.Indisponibilidade Nao se aplica Faltado bem 1 5 sdi N&o previsivel N&o se aplica Af/usisFi{F;gu
do bem licitado P licitado Médio ¢ 2 .
Pregéo
eletrénico
: D;:gf]nfgcl—,aege Melhorar R nsavel Pesquisa nova
2. Fornecimento miormag Resultado baixa » requisitos esponsave Ata/ SRP ou
de baixa técnicas entre . 1 5 Médio o pelo ETP e Setor A =
) roduto e servico qualidade técnicos e requisitant Aquisicao pregao
qualidade P . ¢ habilitagao equisitante eletronico Responsavel
realizado
pelo ETP e Setor
requisitante
~ Pesquisa nova
cjr:nco:;recl)tzti:?;a Ata/ SRP ou
P 9 . Nao se aplica Falta do produto 1 5 Médio Nao se aplica N&o se aplica Aquisicdo
da média do =
Pregao
mercado ol
eletrénico
4. Licitagao Reapresentar
deserta ou com Variagao de prego. Falta do material. 3 5 Nao se aplica. Néo se aplica. i .
pedido
lote deserto.
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Universidade Estadual
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MATRIZ DE RISCO
| Muito Alto 5
M| Alto 4
P
A Médio 3
C
Baixo 2
T
(o) Muito Baixo
1
1 2 3 4 5
Raro Pouco Provavel Muito Pratica
Provavel Provavel mente
certo
PROBABILIDADE
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