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RESUMO

O presente estudo apresenta a gastronomia de um destino turistico com base
no entendimento de que o turista, ao experimentar o prato tipico, de alguma
forma conhece a cultura de uma comunidade. A questdo-problema
apresentada busca saber se a culinaria presente na Oranjefeest € tipicamente
holandesa. Para isso, foi necessério o conhecimento sobre a vinda dos
imigrantes holandeses, a histdria do municipio de Castro, a origem da Colbnia
Castrolanda para identificar a oferta gastronémica presente na Oranjefeest e
sua origem. No estudo foi utilizada a metodologia analitica, pesquisa
bibliogréfica, e também o estudo de caso. Os instrumentos utilizados para a
coleta de dados foram a entrevista semiestruturada com 0s expositores da
Oranjefeest 2019 e a observacdo direta no dia do evento. Através das
informagdes analisadas concluiu-se que nem todos os alimentos servidos na
festa sdo de origem holandesa, sendo registrada diversificacdo na oferta
gastrondmica por parte dos expositores, com quatro pratos tipicos da Holanda,
Bitterballen, Frikandel, sua versédo apimentada, o doce Poffertjes, e um prato de

origem espanhola, “El Puchero”, e seis pratos populares no Brasil.

Palavras-chave: Turismo Gastrondmico. Identidade Cultural. Castrolanda.

Oranjefeest.



ABSTRACT

This study the gastronomy of a tourist destination based on the understanding
that the tourist when trying the typical dish somehow knows the culture of a
community. The problem question presented is whether Oranjefeest's cuisine is
typically Dutch. This required knowledge of the arrival of Dutch immigrants, the
history of the municipality of Castro, the origin of the Castrolanda colony to
identify the gastronomic offer in Oranjefeest and its origin. In the study we used
the analytical methodology, bibliographic research, and also the case study.
The instruments used for data collection were a semi-structured interview with
Oranjefeest 2019 exhibitors and direct observation on the day of the event.
From the information analyzed it was concluded that not all foods served at the
party are of Dutch origin with diversification in the gastronomic offer by the
exhibitors, with four typical Dutch dishes, Bitterballen, Frikandel, its spicy
version, the sweet Poffertjes, and a Spanish dish, “El Puchero” and six popular

dishes in Braazil.

Keywords: Gastronomic Tourism. Cultural Identity. Castrolanda. Oranjefeest.
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CAPITULO 1
INTRODUCAO

Este trabalho surge da necessidade de apresentar a importancia que a
gastronomia possui no destino turistico, pois ela, tanto completa a oferta
turistica quanto faz parte da qualidade de servicos de uma localidade. A partir
da gastronomia, o turista ndo sé pode experimentar um prato, mas também
conhece sobre a cultura de uma comunidade.

Por ja ter vivido no municipio de Castro - PR e esta ser uma cidade
histérica com elementos da cultura holandesa, entre outros, optou-se por
analisar a gastronomia em um dos eventos populares da Colonia Castrolanda,
a Festa do Rei, também conhecida como Oranjefeest.

Levando em consideracdo que um prato tipico tem muito mais a oferecer
do que sua degustacdo, este trabalho se propde descrever a oferta
gastrondmica exposta na festa do rei (Oranjefeest). Os objetivos especificos
gue norteiam esta pesquisa sédo: conhecer a origem da Col6nia Castrolanda;
compreender a histéria da culinaria presente na festa; identificar a oferta
gastronémica da Oranjefeest, ou seja, se 0s pratos sdo de origem holandesa
ou néo.

Para alcancar os objetivos propostos foi realizada a metodologia
analitica descritiva, que para Dencker (1998) “consiste em um estudo
estruturado e planejado que demanda um conhecimento profundo do problema
por parte do pesquisador’. Gil (2008) complementa que esse tipo de pesquisa
inclui técnicas de levantamento de dados como questionario, entrevista
estruturada ou semiestruturada e observacao sistematica.

A analise dos dados foi a exploratoria, que, de acordo com Gil (2008),
permite um maior conhecimento sobre o problema, incluindo levantamento
bibliografico e entrevistas com pessoas experientes no problema estudado.
Koche (1997) acrescenta que esse tipo de pesquisa é apropriado para
situagbes em que ainda ndo apresentam teorias ou conhecimentos
desenvolvidos.

Nesta pesquisa foi usada a abordagem qualitativa, que néo se preocupa

com a quantidade numérica, mas sim, com o aprofundamento da compreensao
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de um determinado assunto. De acordo com Goldenberg (1997), a participacéo
do pesquisador na observacdo dos fendmenos sociais precisa ser feita de
modo intensivo, essa € uma das caracteristicas da abordagem qualitativa.

Um dos instrumentos usados na coleta de dados foi a entrevista, de
acordo com Dencker (1998), “recomendada quando se tem a necessidade de
informagdes que ndo séo facilmente encontradas em registros documentados”.
A entrevista utilizada para a coleta de dados desta pesquisa contou com cinco
perguntas de carater semiestruturado, e teve como objetivo compreender mais
sobre a festa e a Col6nia Castrolanda , identificar os pratos vendidos no evento
e se esses pratos sao tipicamente holandeses ou néo.

A estrutura deste trabalho € dividida em capitulos, o primeiro inclui a
introducdo. O segundo contendo a fundamentacao tedrica que esta dividida em
subcapitulos.

O primeiro subcapitulo apresenta a definicAo de alimentacéo,
gastronomia e cultura; o segundo aborda a histéria da imigracdo Holandesa no
Brasil; o terceiro consiste em detalhes do surgimento do municipio de Castro-
PR, o qual tem como distrito a Castrolanda, local onde ocorre a festa. No
quarto subcapitulo € apresentado como foi constituida a Colénia Castrolanda.
E por fim, no quinto, a apresentacdo da festa do Rei, também conhecida como
OranjeFeest.

O capitulo seguinte ¢é intitulado como “Processo de analise da
gastronomia ofertada na festa do Rei”, neste item serédo apresentados todos os
detalhes de organizacao das informacdes adquiridas de forma tedrica, por meio
de entrevistas e de estudo do local que foram utilizados para compor este
trabalho. O quarto e ultimo capitulo conta com a apresentacdo dos resultados
obtidos através da andlise do que foi coletado ao longo da producdo deste
projeto. No final do trabalho sédo acrescentadas as consideracdes finais acerca

do estudo, refletindo um pouco sobre a tematica abordada na pesquisa.
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CAPITULO 2
FUNDAMENTACAO TEORICA

2.1 ALIMENTACAO, GASTRONOMIA E IDENTIDADE CULTURAL

Para iniciar a abordagem do tema presente neste trabalho, a
gastronomia na Oranjefeest, € fundamental compreender alguns fatores
essenciais que vao contribuir para essa analise.

De acordo com Barroco (2008), a alimentagdo torna-se algo complexo,
marcada, ndo somente pela ingestdo de calorias necessarias para a
manutencdo de organismos bioldgicos, mas constitui pratica cultural complexa,
construida a partir do pensamento simbdlico de um grupo social, a qual &
representada pela sociabilidade em relacdo as praticas alimentares.

Cada povo possui suas caracteristicas com relacdo a alimentacao, como
selecionam, preparam e servem o0s alimentos. Comenta-se em relacdo aos

habitos alimentares:

Os hébitos alimentares consistem em um conjunto de regras e
maneiras que orientam um individuo ou um grupo na preparagéo e no
consumo de alimentos comuns, definidos pela cultura da sociedade
na qual estao inseridos. Eles refletem aspectos da sociedade, como
caracteristicas geograficas, climaticas, econbmicas e culturais.
(FAGLIARI, 2005, p. 4).

A alimentacdo é saude, assegura a sobrevivéncia, o desempenho e a
preservacdo das espécies, mas também faz parte da cultura, da
confraternizacdo a mesa e no gosto de poder saborear. O uso do fogo e os
costumes culinarios permitem deixar o alimento com mais sabor e seguranca,
de certo modo, a alimentacéo faz parte da historia e da cultura dos povos, ela
também esta relacionada com os sentidos do corpo humano: o olfato, o
paladar, a visao e o tato.(FAGLIARI, 2005).

A gastronomia esta fortemente relacionada com identidade cultural de
um povo, pois, atraves dela preservam-se as tradi¢cdes, os mitos, os simbolos,
as crencas e todo o conjunto de conhecimentos e comportamentos da
sociedade. Segundo Hall (1997), a identidade cultural € adquirida e formada ao
longo do tempo e originada a partir do convivio dos integrantes de uma

comunidade. Desde o nascimento do individuo, ele segue crencas e costumes
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impostos pela comunidade onde esta inserido, por meio de processos
involuntarios e instantaneos.

De acordo com Vieira (2002), a identidade Cultural est4 associada com
0s acontecimentos do passado de uma comunidade e a ocupacéo de uma area
por um povo, e que se constréi por meio do convivio dos habitantes de uma
localidade e o ambiente que os cerca.

Neste contexto pode-se citar também a gastronomia, que segundo
Castro e Santos (2012), esta associada com a arte de cozinhar, trazendo
prazer aos que comem, possui relacdo com a arte da culinaria, aos deleites e
satisfacbes da mesa, tendo relacdo intima com a identidade local, j& que a
cultura de uma localidade atua no modo de preparo dos pratos, incluindo a
culinaria, as bebidas, os ingredientes usados no preparo das refeicdes e 0s
equipamentos utilizados nas producdes dos alimentos.

Castro e Santos (2012) relacionam a importancia da gastronomia ao
turismo: “A degustacao de alimentos e bebidas tipicas possibilita a interacéo do
visitante com a cultura local, evidenciando a importancia cada vez maior que a
gastronomia assume para o turismo; principalmente no que diz respeito aos
restaurantes especializados em comidas tipicas”. (CASTRO; SANTOS, 2012,
p. 167).

O turismo e gastronomia sdo importantes para o fortalecimento das raizes
culturais de uma comunidade, sendo assim o turismo gastronémico € caracteriza
como o deslocamento de um individuo para fora do seu local de moradia,
estimulado pelo o interesse em comida e bebida. Esta associado também com
eventos gastrondmicos, degustacdes, apreciar 0s principais restaurantes e bares
de uma localidade, acompanhar o processo de producéo de algum produto tipico
do destino, tudo isso se caracteriza como turismo gastrondémico (HENRIQUES;
CUSTODIO, 2010).

De acordo com Grechinski e Cardozo (2008), a gastronomia é vista
como um patriménio cultural por apresentar e preservar a identidade cultural de
uma comunidade, por este motivo torna-se importante na promocado de um
destino turistico, sendo um servi¢o imprescindivel na estada do visitante.

A gastronomia, para Braune e Franco (2007, apud MASCARENHAS,

2009 p. 19), possui um carater cultural:
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O ser humano é um animal que cria cultura e estd preso a uma
cultura, e ai se incluem crencas, costumes, moral e também culinaria.
Do instinto de sobrevivéncia vem a necessidade de comer;
entretanto, cada povo criou sua cozinha de acordo com 0sS recursos
disponiveis e uma selecdo prépria de alimentos ditada por uma
cultura.

Cada povo tem sua identidade cultural expressada também na
gastronomia e se utiliza de alimentos que pertencem a sua realidade, ou seja, o
que € produzido e consumido em determinada regido pode nao ser
caracteristica de outra. Sendo assim, a gastronomia de um local pode ser
utilizada como atrativo turistico. A gastronomia € um importante elemento de
representacdo social, representa a identidade cultural de um povo. A partir
dela, o visitante estara se inteirando sobre a cultura e como a comunidade
relaciona-se entre si. (MASCARENHAS, 2009).

Mascarenhas (2009, p.39) relaciona a culinéria local com a gastronomia
étnica:

[...] a gastronomia étnica representa o grupo social ao qual pertence,
possui um vinculo social e territorial, esta ligada a origem e a
esséncia do grupo, demonstrando suas caracteristicas e o valor
simbdlico na confeccéo e degustacao dos pratos tipicos.

Um dos aspectos importantes para que a alimentagdo de uma
comunidade ndo perca suas raizes culturais, sdo os festivais gastronémicos.
Esses eventos tém como objetivo apresentar as tradicbes culturais e
manifestacdes tipicas de uma comunidade através da culinaria, visando o prazer

e ndo apenas a satisfacédo alimentar daqueles que o visitam.
2.2 A IMIGRACAO HOLANDESA

Para a construcdo deste capitulo foram utilizados artigos cedidos pelo
centro cultural da Castrolanda, os quais foram escritos por Ramos (2016),
também autores como Chaves (2011), Chaves (2010) e Freire (1969).

O primeiro contato que os holandeses tiveram com o territorio brasileiro
data de 1624, com a invasao dos batavos, como eram conhecidos o0s
holandeses na regido nordeste, mais precisamente em Salvador (na época,
capital do Brasil). Em resumo, as causas dessa invasao foram o impedimento
por parte do entéo rei da Espanha, Felipe Il por meio da Uni&o Ibérica (dominio

da Espanha em Portugal entre os anos de 1580 e 1640) em restabelecer o
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comércio de agucar entre Brasil e Holanda, e também o interesse da Holanda
no agucar do Brasil. (FREIRE, 1969)

Os invasores holandeses foram expulsos do Brasil em 1625, com a
ajuda da Espanha. Alguns anos depois, em 1630 os holandeses voltaram a
invadir a regido nordeste do Brasil, mas agora no Estado de Pernambuco,
ocupando as cidades de Olinda e Recife, comandados por um militar de origem
nobre chamado Mauricio de Nassau. No periodo em que viveu em terras
brasileiras, Nassau empenhou-se no desenvolvimento do brasil, como
recuperar a economia pernambucana, implantou um projeto urbanistico para
Recife e Olinda, entre outras. Até o ano de 1654 a Holanda comandou grande
parte do territério nordestino. (FREIRE, 1969).

De acordo com Ramos (2016) o ambiente do pos-guerra na Europa foi
arrasador. Como consequéncia disso, 0s europeus buscaram paises dispostos
a abriga-los para que pudessem reconstruir suas vidas. O Brasil apresentou-se
como destino potencial pela grande oferta de terras disponiveis e pelas
oportunidades que um pais em construcédo poderia oferecer.

Os imigrantes holandeses na época representavam uma pequena
porcentagem comparada aos imigrantes italianos e alemaes. Somente nos
altimos cem anos € que esses deslocamentos tornaram-se mais acessiveis
com o apoio dos governos envolvidos. (RAMOS, 2016).

O que fez com que os holandeses migrassem para o Brasil foi a
promessa feita pelo governo brasileiro de poder se radicar no pais aos grupos,
o que lhes permitiu uma organizagao social prépria, além da liberdade de poder
realizar cultos religiosos em lingua holandesa.

A imigracdo holandesa para o Brasil pode ser dividida em dois
momentos da histéria, de 1889 a 1940 e de 1945 até hoje: Na primeira fase é
perceptivel a vontade dos holandeses em migrarem, sem o auxilio de seu
governo. Na segunda, foi uma emigragdo mais organizada com 0 apoio de
ambos os governos.

Uma das primeiras migragdes organizadas para o Brasil, se deu no ano
de 1908, com a criacdo da colbnia Gongalves Junior, na cidade de Irati no
Parana. Segundo Chaves (2011) essa imigracao é descrita como tragica , pois
o povo foi abandonado no meio do mato, em casebres sem assisténcia médica,

técnica ou educacional. Muitas sao as dificuldades encontradas, como matas
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densas, pragas como gafanhotos, porcos do mato que destruiram as
plantagcbes, mulheres e criangas morreram vitimas de inuUmeras doencas,
dando origem ao "Cemitério das Mulheres".

Por conta do fracasso na colénia Gongalves Junior muitas familias
resolveram voltar para a Holanda, mas outras recebem noticias de que a Brazil
Railway Company, estrada de ferro que cruzava os Campos Gerais do Parana,
estava vendendo terras. Em 1911 familias como DeGeus, Voorsluys e
Bezemer mudam-se para Carambei, seguidos de outros imigrantes vindos da
Holanda. (CHAVES, 2011)

A imigracdo holandesa para Carambei foi um éxito, resolveu-se entdo
criar o Parque Historico de Carambei, um museu historico a céu aberto que
preserva a memoria e a identidade cultural dos imigrantes holandeses. Foram
realizadas reunides entre 1947-50 entre consulados da Holanda e Brasil, que
resultou na instalagao da colénia “Holambra” em 1948, no interior do Estado de
Séo Paulo, por meio da compra de terras da Fazenda Ribeirdo. (CHAVES,
2010).

A figura 1 retrata os holandeses interessados em imigrar em frente ao
Hotel Homan, na Holanda, onde eram realizadas as reunibes da Cooperativa

de Imigracao para o Brasil.

FIGURA 1 - Holandeses em frente ao Hotel Homan na Holanda.

Fonte: CCC (Centro Cultural Castrolanda)
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No ano de 1949, 20 familias de imigrantes holandeses se mudaram
para a Fazenda Monte Alegre, em Telémaco Borba, no Parana. Mediante um
acordo realizado com as industrias Kaplin de Papel e Celulose, os holandeses
passaram a fornecer laticinios para a empresa. Mas, a partir dos anos 70, os
holandeses espalharam-se para outras regides.

Em 1950, chegou ao pais uma comisséo de estudos da Holanda com
objetivo de encontrar terras para criagdo de uma nova coldnia holandesa, esse
grupo acabou dando preferéncia pelas terras no municipio de Castro, que
possuia campos favoraveis para uso e também pelo fato do interesse
apresentado pelo governo do Parand, que deu todo suporte e garantias para a
instalacéo da colonia.

Ao contrario de outras imigracdes, a chegada dos holandeses ao Brasil
foi planejada. As familias que emigraram puderam trazer todos seus pertences,
incluindo sua mobilia e maquinario agricola, como pode ser observado na

figura 2.

FIGURA 2 - Desembarque de maquinarios agricolas vindos da Holanda.

Fonte: CCC (Centro Cultural Castrolanda)
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Ramos (2016) relata que parte desses imigrantes se instalou no meio
rural onde foram inseridos com éxito as técnicas e 0s saberes que possuiam
sobre o cultivo do solo, trazendo consigo praticas e costumes que passaram a
constituir a identidade cultural do povo dos Campos Gerais do Parana.

Para Martins (1989), em curto prazo o imigrante deixou de se
reconhecer como imigrante, e comegou a se adequar aos costumes da regiao
ao mesmo tempo em que ajustava a terra aos seus habitos e tradicoes.

Os holandeses contribuiram fortemente para o desenvolvimento do
municipio de Castro, o que sera abordado com mais detalhes no capitulo

seguinte.

2.3 MUNICIPIO DE CASTRO

Para que a andlise apresentada nesta pesquisa fosse realizada foi
escolhida como local de estudo a Oranjefeest 2019, que € um evento realizado
na colbnia Castrolanda, situada no municipio de Castro, nos Campos Gerais do

Parana.

FIGURA 3 — Localizacdo da cidade de Castro-PR

O

,,,,,,

Fonte: GoogleMaps
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A identidade historica e cultural da regido dos Campos Gerais data
desde o século XVIII com o Tropeirismo, foi importante para a ocupacdo do
segundo planalto e depois com o0s imigrantes europeus que vieram para a
regido (ROSAS, 1995).

A cidade de Castro surgiu as margens do “Caminho de Sorocaba”.
Inicialmente o municipio era “pouso dos tropeiros”, onde os tropeiros e seus
gados passavam para chegarem até a Feira de Sorocaba. Os pastos e o clima
presentes em Castro foram de fundamental importancia para a vinda de
familias paulistas, das cidades de Sorocaba, Santos e Itd, dando, assim,
origem a povoagao chamada “Pouso do lapé”.

Segundo Rosas (1995), o “Pouso do lapd” foi instituido como povoagéo
em 1751, pelo Frei Bento Rodrigues de Santo Angelo. Em 1771 recebeu a
visita do tenente-coronel Afonso Botelho de Sam Payo e Souza, ajudante de
ordens do governador-geral da capitania e comandante das for¢as da ouvidoria
de Paranagud, criando assim, a Freguesia Sant'Ana do lapd, e em 5 de marco
de 1775, Frei Manoel da Ressurreicao, bispo da capitania de Sdo Paulo definiu
as novas divisas da freguesia.

A freguesia de Sant'Ana do lap6 se alterou para a categoria de vila,
devido a prisdo do capitdo Manoel Goncgalves Guimardes em Portugal, morador
da freguesia do Pouso do lapé, ele entéo recebeu na prisédo a visita do Ministro
dos negdcios ultramarinos, Martinho de Mello e Castro e pediu cleméncia, em
troca informou que morava no Brasil, numa freguesia, na qual ndo havia justica,
e 0s crimes ficavam impunes, mas, que se Ihe fosse permitida a sua liberdade
conseguiria elevar a freguesia a categoria de vila (ROSAS,1995).

Rosas(1995) menciona que a cidade de Castro é considerada a primeira
cidade do Parana, por este motivo € conhecida como “cidade mae do Parand”.
Em 1894 Castro foi capital do estado do Parana, sendo essa decisdo anulada
No mesmo ano.

A economia da cidade é baseada nas atividades agropecuérias, com
plantacdo de milho, soja e também criacdo de gado leiteiro, suinos e aves. A
Sociedade Cooperativa Castrolanda Ltda, uma das empresas agropecuarias da
cidade, atualmente possui um rebanho de gado holandés e também producéo
e comercializacdo de grdos e sementes, sendo que esta Cooperativa em

conjunto com a CAPAL- Cooperativa Agropecuaria Arapoti Ltda. e a
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Cooperativa Agropecuaria Batavo Ltda. de Carambei oferecem matéria prima
para a Cooperativa Central de Laticinios do Parana. Mais detalhes da

influéncia holandesa na cidade serdo apresentados no capitulo seguinte.

2.4 HOLANDESES EM CASTRO-PR

Pelo clima pos-guerra estabelecido na Europa e pela superpopulacao
em um pequeno pais, no fim da década de 40, o governo brasileiro enviou um
pedido de imigracdo a Christelijk Emigratie Centrale (Central Cristd de
Emigracéo) e a Christelijk Boeren en Tuinders Bond (Associacédo Cristd de
Granjeiros e Horticultores).

Segundo Ramos (2016), o projeto dava preferéncia a familias que se
engquadrassem na mesma religido, fator que facilitaria a organizacéo e a uniao,
permitindo uma assisténcia muatua entre os imigrantes, de carater espiritual,
educacional e social em outro pais.

Através dessa iniciativa, duas comitivas de avaliacao para o Brasil foram
organizadas a fim de estudar terrenos propicios para a constituicdo da colbnia,
0s projetos analisados em solo nacional por uma comitiva holandesa foram as
terras da regido de Bagé e Taim, no Rio Grande do Sul e Castro, no Parana
(CORDEIRO; NASCIMENTO, 2005).

De acordo com Cordeiro e Nascimento (2005) as duas primeiras foram
descartadas devido a distdncia com os centros urbanos e o fato do solo ser
improprio para a agricultura proposta. Castro ficou no centro da discusséo por
dois motivos chaves: primeiramente a proximidade com a Col6nia de
Carambei, e a oferta feita pelo Governo do Estado do Parana que garantia o
repasse de terras mediante empréstimo em longo prazo. Todos o0s
planejamentos estruturados ainda na Holanda permitiram a fundacdo de uma
cooperativa agropecuaria que iria ter sede na nova colonia (Cooperativa
Castrolanda),e em 30 de novembro de 1951 o primeiro grupo imigrantes
holandeses se estabeleceu na Nova Patria, sendo oficialmente instituida a
Coldnia de Castrolanda, oriundo da juncdo do nome do pais de origem -
Holanda - e do municipio da nova moradia — Castro.

A Colbnia Castrolanda em Castro (PR) foi fundada no tripé social:

educacgdo, religido e cooperativismo. Moldada nesses valores, a colbnia
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Castrolanda é organizada, tendo como alicerce as tradicbes obtidas na
Holanda e alguns habitos brasileiros adicionados em sua identidade com o
passar dos anos.

A educacédo € um dos pilares da comunidade, por esse motivo a colbnia
também conta com duas escolas: a Escola Evangélica da Comunidade
Castrolanda, Escola Estadual do Campo Castrolanda. Desde os primeiros anos
de colonizacao, o propoésito da educacgdo na colénia holandesa era preparar 0s
mais jovens para a vida adulta.

De acordo com Chaves (2011), a primeira educacgao das criancas partia
do convivio com a familia, que ensinam os costumes e como aprender a lidar
com pessoas.

Cordeiro (2007, p. 55) relata que o estado brasileiro na época néo

conseguia oferecer educacao para toda a populacéo.

[...] imigrantes holandeses preocupados com a educa¢éo do e com a
religido, e devido a caréncia das escolas brasileiras, comegaram a
ensinar seus filhos em casa, ao mesmo tempo em gue conservavam

a sua cultura através de professores da mesma etnia.

A vida religiosa ocupa um lugar central na comunidade. Os colonos séo
membros da igreja evangélica reformada. Segundo Ramos (2016) o primeiro

templo foi construido em 1952.

FIGURA 4 - Templo da Igreja Evangélica Reformada, Castrolanda

Templs da Igreja Evangeliea Roformﬁq.a
en Castrelanda -—— Castre -— Parans

Fonte: CCC (Centro Cultural Castrolanda).
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Os primeiros anos foram os mais dificeis, pois uma parte dos animais
importados morreu de doencas incertas. Também o processo de aculturacao
ndo foi facil, por conta disso alguns imigrantes holandeses resolveram voltar
para sua antiga patria. Porém, vencida a primeira etapa, o gado leiteiro
proporcionou durante anos uma boa renda, tanto pela producédo de leite,
quanto pela venda de reprodutores (CORREA, SELAU e LIMA, 2018).

A grande demanda leiteira e agropecuaria pode ter sido um dos motivos
para a fundacdo de uma cooperativa que desenvolvesse atividades nesta area

de producéo.

2.5 COOPERATIVA CASTROLANDA

A bovinocultura de leite de raca holandesa preta e branca foi desde o
inicio da colbnia a firme base de sua economia. Somente a partir de 1970 que
cede seu lugar para a agricultura, com a expanséo de soja e trigo.

Ramos (2016) relata que desde o momento da criagdo da Colbnia
Castrolanda, a producdo de leite era uma das principais atividades
econbmicas, por conta disso as colonias holandesas de Castrolanda e
Carambei decidiram fundar Cooperativa Central de Laticinios do Parana Ltda.
A Cooperativa Castrolanda trabalha com atividades agropecudrias por meio de
sua fabrica de racdes, secdo de criadores e com produtos derivados do leite.

Em homenagem aos 50 anos da colbnia, foi inaugurado o Moinho “De
Immigrant” com 37 metros de altura, sendo uma representagdo do moinho de
farinha “Woldzigt” situado no norte da Holanda. No ano de 2014 foi divulgado o
projeto centro cultural Castrolanda, tendo como instigadores a Associagao de
Moradores da Castrolanda, Cooperativa Castrolanda e o Ministério da Cultura,
tendo sua inauguracdo no ano de 2016. Sua construcdo teve como objetivo a
valorizagdo e a preservagdo da identidade cultural holandesa, conta com o
Museu Casa do Imigrante Holandés, em comemoracao aos 40 anos da colbnia.
(CENTRO CULTURAL CASTROLANDA, 2017).

Ja para atender as necessidades da “Agroleite”, no evento da cadeia
leiteira realizado na colénia Castrolanda foi criada a chamada “Cidade do

Leite”, que é composta pela Vila Holandesa, com 21 casas (sobrados), que ao
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longo do ano séo utilizadas como um centro comercial do agronegécio; e a
Praca Central, que abriga seis casas comerciais.

As atividades da “Agroleite” englobam a exposicdo de animais, torneio
leiteiro, clube de bezerras, leildo, dia de campo e dinamica de maquinas.
Durante o evento também séo realizados féruns, seminario internacional e
painel para se discutir genética, alimentagdo, qualidade animal, qualidade do
leite e tecnologias voltadas ao setor. Ha também um espaco para agricultura,
suinocultura e ovinocultura, importantes setores produtivos da Cooperativa
Castrolanda. (CENTRO CULTURAL CASTROLANDA, 2017).

2.6 ORANJEFEEST: A FESTA DO REI

Para iniciar este capitulo faz-se necesséario uma definicdo de evento que
para Rodrigues (2012) sdo reunides familiares, casamentos, reunides de
trabalho entre outros, relne pessoas com um propésito plausivel para a sua
realizacao.

Existem diversos tipos de eventos, dentre eles os eventos culturais
que segundo Rodrigues (2012) sao aqueles que tém como propdésito divulgar,
promover e valorizar os recursos culturais de um local, regido ou pais,
satisfazendo as necessidades culturais dos diferentes publicos. Pode-se
colocar a OranjeFeest como uma festa ou um festival de carater cultural que
inclui oferta gastrondmica.

A Oranjefeest de Castrolanda foi instituida no ano de 1999 para
comemoracao da colheita, a festa é realizada ao ar livre e conta com atividades
tipicamente holandesas, venda de roupas, artesanato, apresentacdes de
grupos folcléricos e barraquinhas de comidas tipicas.

Segundo Silvestre e Azarias (2010), um evento gastronémico consiste
em “[...] pratos tipicos de uma localidade, onde €& comemorado algum
acontecimento e também para continuar com uma tradigdo.” A tradicdo pode
ser percebida na OranjeFeest da Castrolanda, que ja esta realizando a sua 202

edicao, as figuras 5 e 6 a seguir retratam as edi¢des anteriores da festa.
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FIGURA 5 - Edicao da Oranjefeest 2014.

Fonte: CCC (Centro Cultural Castrolanda)

FIGURA 6 - Edi¢éo

da Festa do Rei 2018.

Fonte: CCC (Centro Cultural Castrolanda)

Um dos eventos realizados na Holanda, o Dia do Rei comemora o
aniversario do rei, Willem-Alexander. Nesse dia toda a Holanda comemora com
festivais, mercados ao ar livre, festas privadas em restaurantes e cafés, e as

cidades se enchem com a cor tipica do pais, laranja. Até o ano de 2013 a
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comemoracgao era chamada de “Dia da Rainha”, mas a até entao rainha Beatriz
dos Paises Baixos abdicou do trono e entdo seu filho entrou no poder.

A cada ano uma cidade da Holanda é escolhida para receber a familia
real, a cidade escolhida em 2019 foi Amersfoort. E uma cidade e municipio da
provincia de Utrecht, nos Paises Baixos, € um importante centro de vias férreas
e rodoviarias. Na cidade encontra-se um campo de concentracdo usado pelas
tropas nazistas, operou como um "campo de internacdo" para "reféns" e
também como "campo de protecdo”, "campo de transito para jovens" e "campo

de treinamento de trabalhadores” do comando nazista (DUCLOS, 2016).
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CAPITULO 3
ANALISE DA GASTRONOMIA OFERTADA NA FESTA DO REI

3.1 INVESTIGACAO DO LOCAL DE ESTUDO

Para que este item fosse elaborado foi necessaria por parte do
pesquisador a observacdo do ambiente e de toda sua estrutura, utilizando
assim o estudo de campo que procura o aprofundamento de uma realidade
especifica. E basicamente realizada por meio da observacdo direta das
atividades do grupo estudado e de entrevistas com informantes para captar as
explicacbes e interpretacdes do que ocorre naquela realidade (DENCKER,
1998).

E de fundamental importancia destacar que todas as informacées
apresentadas nos subitens a seguir sdo de carater pessoal, é a visdo do
pesquisador frente ao seu objeto de estudo e a partir da coleta de dados

realizada no dia do evento.

3.1.1 Caracterizacéo do espaco pesquisado

O objeto de estudo para este trabalho foi a Festa do Rei (Oranjefeest)
realizada todos os anos desde 1999 na col6nia Castrolanda distrito da cidade
de Castro-PR e € realizada para comemorar o aniversario do rei da Holanda.
Este ano a festa ocorreu no dia 27 abril de 2019, comemorando seus 20 anos
de realizacao.

A realizacdo do evento ocorre sempre na rua do moinho, a qual recebe
este nome devido ao simbolo holandés presente nela. A estrutura da festa é
toda montada por barracas, cada uma delas é responsabilidade de uma familia
da colénia e seus colaboradores, mas a disposi¢cdo de lugares é escolhida
previamente pelos organizadores da festa.

Cada barraca tinha um tema diferente, com vendas de alimentos,
roupas, sapatos, objetos de decoracdo, espaco para criangas (com

brincadeiras tipicas da Holanda), espaco com mensagens enviadas pelo rei da
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Holanda para a populacdo e exposicdo de tratores antigos e do Trekker
Tracker.!

FIGURA 7 - Disposi¢éo das barracas da Oranjefeest 2019.

Fonte: A autora

Em 2019 a festa comemorou seus 20 anos, por este motivo 0s
organizadores ofereceram uma programacao diferenciada. O local contou com
um palco central o qual recebeu diversas apresentagbes, como: Grupo
folclérico Holandés, Grupo Kokorozashi Taiko de Castro, 0 grupo possui
integrantes descendentes de japoneses, eles realizam o chamado Wadaiko
que é um estilo japonés de tocar taiko, cujo significado é “tambor grande” ;
Grupo italo Brasileiro de Santa Felicidade, o proposito central deste projeto é a
danca folclorica, representacdo da cultura italiana que € marcada pelos ritmos,
trajes e pela animacédo caracteristica do povo italiano ; Coral de Fazendeiros da
Castrolanda Boerenkoor; Coral da ABC; Grupo TripCirco. Essas apresentacdes
nao apenas mostraram as riquezas artisticas dos residentes do municipio de

Castro, mas também de outras localidades do Parana.

! s30 tratores altamente modificados, nestes tratores sédo acoplados mais de 1 motor
alguns tendo até 6 motores movido a metanol. Eles competem entre si para ver qual
puxa mais peso numa pista de 100 metros
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QUADRO 1 - Programacao da Oranjefeest 2019

Nome da Atracéo

Descricéo

Fanfarra da Escola Evangélica
Castrolanda.

Fanfarra da Escola Evangélica situada na
colénia Castrolanda

Exposicdo de Tratores antigos e
“Trekkertrek”.

Exposicao de tratores antigos holandeses

Grupo Folclérico Infantil “EECC”

Apresentacéo folclérica dos alunos da Escola
Evangélica da Comunidade de Castrolanda

Kleuters “PWA” school

TripCirco

Escola de Malabares- Curitiba PR

Concurso “Calga quanto mais louca
mais engragada”.

Concurso realizado especialmente para a
Oranjefeest 2019.

Grupo “Kokorozashi’- Taiko

Grupo japonés de Taiko- tambores

Coral “ABC”

Coral Masculino- Associagéo Cultural Brasil-
Holanda

Grupo Folclérico italo Brasileiro de
Santa Felicidade.

Grupo folclérico de danga italiana

Boerenkoor

Coral masculino dos fazendeiros de
Castrolanda

Grupo Folclérico Holandés de
Castrolanda.

Grupo da coldnia Castrolanda, Castro-PR.

Fonte: A autora

Outra atracdo da festa é um concurso realizado entre visitantes com um

determinado tema, este ano a competicao foi sobre a calga “quanto mais louca,

mais engracada”. O objetivo era enfeita-la com as cores da Holanda. A festa

recebeu em torno de 3.000 visitantes durante todo o dia e contou com um

espaco para as familias conhecerem e desfrutarem da cultura holandesa.

3.1.2 Metodologia

O objetivo principal deste trabalho foi de identificar a oferta gastronédmica

na Oranjefeest, mais especifico na oferta de comidas tipicas da Holanda.

Sendo assim, foi necessaria a realizagdo de uma entrevista, a qual continham

perguntas que foram elaboradas com a intencdo de descobrir e conhecer

detalhes e caracteristicas de cada prato.
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Este trabalho procurou inteirar-se da culinaria holandesa presente na
festa, assim os escolhidos para participarem da entrevista foram trés
colaboradores que expuseram em suas barracas pratos tipicos do pais que
deram origem a festa, e ainda um dos organizadores do evento.

A abordagem aos escolhidos para responderem as perguntas da
entrevista se deu primeiramente com a apresentacdo académica da
pesquisadora, para que estes conhecessem o trabalho e entendessem seu
objetivo.

A festa continha oito barracas com oferta de comidas tradicionais, como
pizza, cachorro-quente, sorvete, tortas, bolos, entre outros e trés barracas que
ofereciam comidas tipicas da Holanda, objeto de estudo deste trabalho. Mas,
conseguiu-se a entrevista em duas delas.

Para que este projeto ndo ficasse sem as informacfes dos pratos da
terceira barraca, sera apresentada nos resultados, uma pesquisa in loco e com
aprofundamento tedrico para concretizagdo da escrita. Esse método foi
utilizado com a intencédo de agregar informacdes aos pratos oferecidos no dia

do evento.

3.2 ORGANIZACAO DE DADOS

Segundo André e Ludke (1986):

Analisar os dados qualitativos significa “trabalhar’ todo o material
obtido durante a pesquisa, ou seja, os relatos das observacgdes, as
transcricdes de entrevistas, as andlises de documentos e as demais
informacdes disponiveis (p. 45.1986)

Para analisar os dados de uma pesquisa qualitativa é fundamental que o
pesquisador organize todos os dados obtidos, na verdade desde o momento da
coleta o pesquisador j4 analisa seu material, optando por um método
especifico.

No presente trabalho foi escolhido como instrumento de coleta de dados
a entrevista e a pesquisa in loco, as quais facilitaram a analise de dados e a

identificacdo do objeto de estudo.
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CAPITULO 4
APRESENTACAO DOS RESULTADOS

4.1 EXPOSICAO DOS DADOS

Para a apresentacdo dos resultados obtidos através da analise dos
dados coletados no dia de realizacdo da Festa do Rei, é importante lembrar
que os habitos alimentares normalmente sdo apresentados como um processo
intimamente ligado a origem ou a colonizacdo de um pais e € por este motivo
que este trabalho buscou ndo sé conhecer a cultura holandesa apresentada na
festa, mas também sua culinéria tipica e diferenciada.

Para que esta pesquisa fosse possivel, foi realizada a observacao do
anico dia da festa, o qual aconteceu na data de 27 de abril de 2019. Neste dia
foram tiradas fotos, degustados alguns pratos e também foram realizadas as

entrevistas com alguns expositores da festa.
4.1.1 Descrevendo a festa: a visao do expositor

Este subcapitulo contou com a analise de cinco perguntas realizadas
com 0s expositores das barracas de comidas tipicas da Holanda na Festa do
Rei. Para o inicio da entrevista foi perguntado aos expositores ha quanto tempo
vivem na colonia Castrolanda. As respostas obtidas foram entre 10 a 20 anos.

A proxima pergunta feita aos expositores foi hd quanto tempo eles
expdem na festa. O expositor da primeira barraca respondeu que faz apenas
cinco anos que participa das celebracfes da festa, outro expositor respondeu
que faz sete anos que expde e auxilia na organizacéo da festa.

Também foi perguntado aos expositores como surgiu a Festa do Rei e
qual a importancia da mesma para a comunidade, para compreender como o
expositor descreve a festa que é realizada ha 20 anos na sua comunidade e se

as informacdes foram e ainda sdo passadas de geracéo para geracgao.

Tradicdo é a transmissdo cultural entre geracg@es, significa volta ao
passado. Este comportamento é tdo antigo quanto a humanidade,
assim como o papel da familia na transmissdo cultural. A tradicdo
inclui a transmissao da memoaria familiar, da linguagem, dos valores e
aspiracOes sociais, das visdes de mundo, das habilidades domésticas
— que incluem o ato de cozinhar. (LIMA, 2015, p. 6).
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Com base neste aspecto cabe ressaltar a definicdo de tradicdo,
destacando-se o fato de dos requisitos para que a Holanda escolhesse o Brasil
como morada foi que ele permitiu que os imigrantes pudessem continuar aqui
com suas crencas e tradicoes.

A questdo teve como resposta que 0S responsaveis pela ideia da
OranjeFeest na colbnia Castrolanda foram um casal de professores recém-
chegados da Holanda, eles queriam manter viva as tradigdes realizadas no seu
pais de origem, 0 expositor da primeira barraca também contou que a festa
comecou bem pequena, apenas com poucas barraquinhas distribuidas em
venda de brinquedos, roupas e café com bolo, mas que em suas Ultimas
edicOes passou a receber mais de 3.000 visitantes.

A pergunta seguinte teve como intencdo descobrir como o0 expositor,
ainda da primeira barraca, via os beneficios da festa para sua comunidade.
Este respondeu que a festa é uma celebracdo divertida e colorida para animar
a populacdo. Ja o expositor da segunda barraca diz que colabora para mostrar
as tradicbes para 0os mais jovens da comunidade e quem visita a festa.

A partir da resposta obtida nessa pergunta e o que foi observado no
momento da pesquisa de campo, € possivel dizer que a Festa do Rei
(Oranjefeest) possibilita ndo s6 o conhecimento da cultura holandesa por parte
da prépria comunidade e dos visitantes que participam da festa, como também
ha a troca cultural, pois 0os que ndo sdo descendentes de holandés acabam
transmitindo um pouco de sua cultura e vice versa.

Para concluir este subcapitulo, cabe apresentar um dos objetivos para
as representacdes culturais presentes em festas tradicionais de uma

comunidade.

[...] buscamos enfatizar que todo espaco ou lugar possui uma
significacdo de existéncia que o torna singular, definidor de uma
identidade que vem constituir pertencimento, e por que nao dizer
identidades, uma vez que expressdes culturais diversas convivem em
um mesmo espaco e dialogam entre si. (CRUZ; MENEZES; PINTO,
2008. p. 3).

Ao abordar as culturas populares presentes nas festas tradicionais de
uma determinada comunidade € possivel perceber que elas auxiliam na
construgcdo da identidade de um individuo e que este ao interagir com outros,

certamente, compartilhara suas experiéncias e compreendera as do outro.
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Para exemplificar esse aspecto, cabe aqui um recorte do pesquisador
deste trabalho. Em um dos momentos da observagcdo do local, em uma das
barraquinhas de doce tipico holandés, foi possivel perceber a troca de cultura
entre a visitante e a expositora, pois a primeira comentou sobre o sabor do
doce que ela mesma faz com o sabor do doce que estava sendo exposto.

Com este exemplo fica claro a troca cultural e o entendimento de uma
nova cultura por parte do visitante, entendimento este que foi relatado pelos
expositores nas entrevistas. Nao sO o visitante conhece a cultura apresentada

na festa, como também contribui para que ela se mantenha preservada.

4.1.2 A gastronomia na Festa do Rei

Um dos objetivos deste trabalho foi conhecer a gastronomia
apresentada na Festa do Rei, realizada na colénia Castrolanda ha 20 anos em
comemoracao ao aniversario da rainha e agora do rei da Holanda.

Para que este objetivo fosse concluido, dois expositores das barracas
gastronémicas foram entrevistados, relatando assim, sobre o prato ou pratos
expostos.

Antes de apresentar os dados obtidos através da entrevista, faz-se
necessario apresentar dois conceitos de préaticas alimentares citados por
Gandara e Mascarenhas (2009) que estdo relacionados a pesquisa deste
trabalho.

O primeiro conceito:

Identidade: pode ser entendida como uma representacdo do meio
social em que a formacdo social de cada ser, somadas entre si e
recebendo influéncias do ambiente, proporcionam memdarias coletivas,
tradicbes, habitos, costumes, afazeres rotineiros e demais
manifestacbes imateriais, que identificam e diferenciam um grupo do
outro. (GANDARA,MASCARENHAS, 2009, p. 180).

Pode-se dizer, entdo, que a identidade de um grupo social € decorrente
do seu modo de agir, vestir, falar, pensar, alimentar; construindo assim a
particularidade da cultura de uma comunidade, o que por sua vez fara com que
esta comunidade seja identificada e diferenciada das outras.

Nesse conceito pode se dizer, a partir do conhecimento pessoal do

pesquisador, que a Coldnia Castrolanda se enquadra nesse conceito, pois a
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comunidade mantém suas tradicbes, sendo fiel aos seus costumes e
procurando preservar a lingua Holandesa passando de geragdo para geracao,
sem deixar de valorizar o pais que os acolheu.

Segundo conceito:

Turismo gastrondmico: uma vertente do turismo cultural no qual o
deslocamento de visitantes se da por motivos vinculados as praticas
gastronbmicas de uma determinada localidade. O turismo
gastronémico pode ser operacionalizado a partir de atrativos como
culinaria  regional, eventos gastrondmicos e oferta de
estabelecimentos de alimentos e bebidas diferenciados, bem como
roteiros, rotas e circuitos  gastrondmicos. (GANDARA,
MASCARENHAS, 2009, p. 181).

O turismo gastrondmico consiste na viagem de visitantes para diferentes
destinos com a intencdo de conhecer a cultura de determinada comunidade a
partir da alimentacdo. Pode-se colocar a Festa do Rei como um atrativo para
gue os visitantes viajem para a Colonia Castrolanda a fim de conhecer a
culinaria holandesa, como também a cultura dessa comunidade, o que pode
ser verificado através da fala dos expositores durante a entrevista.

Foram entrevistados dois dos trés expositores gastronémicos que
participaram da festa, o outro, por estar com muita clientela, infelizmente néo
foi possivel realizar a entrevista, sendo assim os dados sdo apresentados a
partir de observacao in loco e aprofundamento com pesquisa tedérica sobre o
prato exposto. As perguntas realizadas nessa parte da entrevista buscaram
compreender ndo soO o prato apresentado, mas também sua histéria.

Como primeiro prato exposto na feira tem-se o “El Puchero”, este prato
ndo € originalmente holandés, ele tem sua origem na Espanha, mas se
espalhou por varios paises, como Argentina, Brasil, Holanda e Alemanha.

Questionado sobre a histéria do prato, o expositor respondeu que o “El
Puchero”, observado na figura 8, € um tipo de sopa que surgiu a partir da
necessidade da populacéo de se aquecer no frio rigoroso de alguns paises da
Europa. por ser um prato consistente ajudava a manter o corpo aquecido,

geralmente esta iguaria € servida com vinho.
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Fonte: A autora (2019)

Em relacdo ao motivo para que este prato fosse exposto na festa, foi
gue os moradores responsaveis, a cada ano trazem uma iguaria diferente para
exposi¢cdo, com o clima mais frio do estado, acharam que seria interessante
para a comunidade provar tal prato. Os visitantes maiores de 18 anos levavam
como brinde um copo de vinho, para que tivessem a experiéncia completa.

Na entrevista com o expositor do “El Puchero” conseguiu-se também a
receita utilizada para a producéo da sopa espanhola. A receita é feita a base de
gréo de bico com bacon, costelinha defumada, calabresa, carnes de gado e
frango e algumas verduras.

No decorrer do dia de festa, foi possivel observar a grande quantidade
de visitantes e moradores da comunidade que se interessou em provar a sopa
espanhola.

A segunda barraca com oferta de comida holandesa da festa do Rei traz
o doce chamado “Poffertjes” que sdo mini panquecas servidas com diferentes
recheios como leite condensado, doce de leite e com sorvete, dentre eles
também possui opcdes salgadas.
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O expositor dessa iguaria contou que nao sé a receita, mas também a
panela utilizada na preparacdo sao tipicamente holandesa. A partir de uma
pesquisa tedrica sobre o doce, descobriu-se que sua origem remonta a
Revolucdo Francesa, pois a partir da farinha apreendida por Napoleéo, foi
surgindo varias receitas para alimentar os soldados, dentre elas encontram-se
as mini panquecas. Foi em 1875 que essa iguaria chegou a Holanda, onde teve
uma grande aceitacdo por parte da comunidade, o que se pode perceber até
hoje, o doce faz sucesso ndo s6 em feiras e festas, mas também em mercados
e restaurantes. (FERNANDEZ, 2016)

Também a partir de referencial tedrico conseguiu-se a receita do
“Poffertjes”, nela temos: farinha, acucar, sal, leite morno, manteiga, ovo e
fermento, e como comentou o0 expositor o recheio é de acordo com o gosto
individual de quem ira provar o prato.

Na festa, percebeu-se que o recheio doce que fez mais sucesso era o
que continha leite condensado e sorvete. A barraca ndo ficou vazia um so6
momento, o0 expositor relatou que foram preparados 50 litros de massa e que o

sucesso foi tdo grande que foi possivel vender tudo.

FIGURA 9 - Barraca do prato “Poffertjes”.

Fonte: A autora (2019).
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FIGURA 10- Prato “Poffertjes”.

Fonte: A autora (2019)

Na barraca seguinte ndo foi possivel contato com o expositor, mas 0s
pratos expostos foram pesquisados de maneira tedrica e para apresentacao
neste trabalho foi utilizado também a observacdo in loco. O quiosque em
questdo tinha em seu cardapio trés pratos tipicos, (sendo que um é uma
variacdo apimentada) da Holanda, os quais pelo o que foi possivel observar
também fazem sucesso, ndo sO entre os moradores da comunidade, mas

também entre os visitantes.

FIGURA 11- Barraca dos salgados holandeses.
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Fonte: A autora (2019)

O primeiro prato a ser apresentado nesta pesquisa € o intitulado
“Bitterballen”. Este salgado teve origem em 1793 em um bar de Amsterda, a
histéria conta que para o dono do estabelecimento conseguisse manter seus
clientes consumindo por mais tempo suas bebidas, a esposa do mesmo criou
um salgado no formato de cone, os clientes gostaram e chamaram a novidade
de “schneck" (pecga de reldgio de formato cénico). Anos depois, os salgados do
Sr. Barendszoon foram transformados em bolinhos e servidos para
acompanhar bebidas amargas (bitter). Assim, a juncdo do nome das bebidas
gue acompanham o salgado mais o formato do mesmo resulta em
BITTERBALLEN. (BAILANDESA, 2010)

A receita da massa e do recheio dessa iguaria € composta por:
Manteiga, trigo, caldo de carne e carne desfiada temperada com noz moscada.
Deve-se poOr a manteiga para derreter na panela e acrescentar o trigo aos

poucos, em seguida, acrescenta-se o0 caldo de carne e a carne desfiada,
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misture tudo até formar uma massa, feito isso manté-la algumas horas na
geladeira, retirar e fazer bolinhas com ela. A etapa final consiste em passar as
bolinhas no ovo e na farinha de rosca e frita-las.

A barraca continha op¢des de molhos para acompanhar o salgado, mas

o mais tradicional acompanhamento na Holanda € a mostarda.

FIGURA 12- Prato “Bitterballen”.

Fonte: A autora (2019)

O segundo prato do cardapio € o “Frikandel”’, a barraca expds uma
versao sem recheio e uma versdo mais tradicional apimentada da Holanda.
Segundo a pesquisa, esse salgado é um dos mais vendidos na Holanda e um
dos mais baratos também. O Frikandel € uma salsicha frita recheada com um
molho de cebola, maionese e ketchup. Na Holanda é comum servir a iguaria
com batatas fritas, mas também é vendido nos supermercados dentro de um
pao e com molho de curry (frikandel broodje), na Holanda sédo vendidos
milhdes de Frikandel por ano. Sdo como os lanches “fast food” que sé&o
vendidos “aos montes”, ndo s6 nos Estados Unidos onde se originaram, mas
no mundo inteiro.(BAILANDESA, 2010).
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FIGURA 13 - Prato “Frikandel”

Fonte: Paula Chinelato (2019)

Na Festa do Rei, também foram observadas barracas que vendiam
lanches e sobremesas comuns em festas e feiras gastrondmicas brasileiras,
como: pizzas, cachorro-quente, bolos e tortas, pastéis e sorvetes.

Dentre os pratos ofertados citados no paragrafo anterior, o que fez mais
sucesso foi pizza. A barraca vendia pedacos de pizza de diferentes sabores
que atrairam uma quantidade enorme de consumidores.

Com este capitulo conseguiu-se apresentar e conhecer um pouco da
histdria por trds da Festa do Rei, possibilitando ndo s6 compreender a cultura e
gastronomia holandesa, mas também as justificativas que levaram ao
surgimento da festa e a utilizacdo de pratos que ndo possuem origem
holandesa, expostos para agradar o gosto popular.

Concluiu-se a partir de pesquisa in loco que os pratos culinarios
ofertados na OranjeFeest 2019 podem ter sido um dos atrativos para 0s
visitantes, pois além das comidas tradicionais brasileiras, a festa também
ofertou pratos tipicos holandeses que possivelmente despertaram a
curiosidade.
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CONSIDERACOES FINAIS

O presente trabalho buscou apresentar como um prato tradicional tem
influéncia na identidade das pessoas que vivem em uma determinada
comunidade. Um prato tipico ndo consiste apenas em um alimento, € algo que
surgiu por algum motivo e que foi passado de geracdo para geracédo, fazendo
com que a tradicdo de um lugar se perpetue.

Quando um turista visita um lugar e experimenta a gastronomia deste
destino, ele ndo s6 esta saboreando um alimento, mas compreendendo toda a
histéria que existe por tras dessa iguaria e da comunidade que a preparou. A
partir desse aspecto, este trabalho buscou apresentar a histéria e a tradicao do
prato tipico de uma comunidade, através da Festa do Rei, celebrada na
comunidade Castrolanda no municipio de Castro para identificar e descrever
sua oferta gastronémica e os detalhes que compdem cada prato tipico exposto.

Além de uma pesquisa qualitativa, que busca apresentar dados obtidos
através de entrevistas para conhecer a origem da Coldnia Castrolanda e
compreender os motivos que levaram a criagdo da festa, foi realizada a
pesquisa in loco, a qual possibilitou uma visdo pessoal e préatica, ndo s6 da
estrutura fisica da festa, mas como ela € percebida por quem participou como
visitante.

A partir disso, pode-se dizer que a festa teve como objetivo de criagéo a
preservacao da cultura holandesa e a divulgacédo das tradicdes para 0os mais
jovens da comunidade e para quem a visita. Foi possivel perceber também a
dedicacdo que cada expositor teve para a elaboracdo do evento, foi um
trabalho conjunto.

Para a identificacdo do tipo de gastronomia exposta na festa, foi
necessaria a analise da estrutura, pois cada barraquinha possuia estilo e
pratos diferentes, este quesito foi percebido através de pesquisa in loco. Cada
barraca foi montada e decorada de maneiras diferentes de acordo com o prato
ou o gosto do expositor. J& a histéria e os ingredientes de cada iguaria foram
coletados a partir de entrevistas com 0s expositores.

Com estas informacdes foi possivel detectar que nem todos os

alimentos servidos na festa sdo de origem holandesa, 0s expositores
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diversificaram a oferta gastronémica, apresentando assim, quatro pratos tipicos
da Holanda, o prato de origem espanhola o “El Puchero” e seis pratos
populares no Brasil. Os detalhes apresentados pelos expositores da festa
possibilitaram que as informacgdes e tradicdes de cada prato fossem retratadas
neste trabalho, proporcionando assim, a compreensdao daqueles que nao

participaram ou ndo conheciam o evento.
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APENDICE A- Roteiro de entrevista

Ha quanto tempo vive na colénia Castrolanda?

Como surgiu a OranjeFeest?

Ha quanto tempo expde na festa?

Quais séao os ingredientes de cada prato? Por que a escolha desse
prato?

e Qual aimportancia da OranjeFeest para a comunidade?



APENDICE B - Receita do prato Bitterballen

Ingredientes

Massa

5 colher(es) de sopa de manteiga

1 e 1/2 copo(s) americano de farinha de trigo
700 mililitro (ml) de caldo de carne bovina
30 grama(s) de cebola picada

1 colher(es) de sopa de salsa picada

400 grama(s) de carne cozida e desfiada
sal a gosto

pimenta a gosto

noz-moscada a gosto

50 grama(s) de farinha de trigo

2 ovos batidos

50 grama(s) de farinha de rosca

Modo de preparo

46

e Derreta a manteiga em uma frigideira ou panela. Acrescente a farinha
aos poucos e misture até formar uma pasta grossa. Incorpore o caldo de
carne lentamente, certificando-se de que a massa absorva o liquido.
Cozinhe em fogo baixo, enquanto acrescenta a cebola, a salsa, a carne

desfiada, o sal, a pimenta e a noz-moscada

e Essa mistura deve engrossar e ficar encorpada e espessa. Despeje a
mistura em um recipiente raso, cubra e leve a geladeira por varias horas
ou até que o molho tenha solidificado. Enrole uma colher de sopa da
massa fria e enrole rapidamente, fazendo uma bolinha. Passe levemente
pela farinha de trigo, pelo ovo (que deve cobrir toda a superficie do
bolinho) e, por fim, pela farinha de rosca. Quando Frite quatro bolinhos

por vez, até dourar.

Fonte: uol.com.br/comidasebebidas/receitas/croqueteholandes
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APENDICE C- Receita do prato “El Puchero”.

Ingredientes

250 g de grao-de-bico

4 colheres (sopa) de azeite

1 cebola grande picada

2 dentes de alho picados

Pimenta vermelha picada a gosto

2 folhas de louro

250 g de coxao mole cortado em cubos médios
250 g de lombo de porco cortado em cubos

50 g de toucinho defumado cortado em cubinhos
2 tomates sem pele e sem semente ralados

2 tabletes de caldo de carne dissolvido em 2 litros de agua
1 paio cortado em rodelas

1 linguiga calabresa cortada em rodelas

2 cenouras médias cortadas em cubos

1 batata-doce cortada em cubos

3 folhas de repolho rasgadas

1 batata grande em cubos

1/2 pimentéo verde em cubos

Sal a gosto

Cheiro-verde a gosto

Modo de Preparo

Deixe 250 g de gréo-de-bico de molho em agua (agua até cobrir o gréo-
de-bico) de um dia para o outro.

No dia seguinte, cozinhe em panela de pressao por 15 min, escorra a
agua do cozimento.

Reserve uma panela de presséao, aqueca 4 colheres (sopa) de azeite,
refogue 1 cebola grande picada, 2 dentes de alho picados, pimenta
vermelha picada a gosto e 2 folhas de louro.

Junte 250 g de coxdo mole cortado em cubos médios, 250 g de lombo
de porco cortado em cubos, 50 g de toucinho defumado cortado em
cubinhos e frite até dourar.

Acrescente 2 tomates sem pele e sem semente ralados, 2 tabletes de
caldo de carne dissolvidos em 2 litros de agua e leve a presséao por 30
min.

Retire a pressédo da panela e acrescente 1 paio cortado em rodelas, 1
linguica calabresa cortada em rodelas e 2 cenouras médias cortadas em
cubos e cozinhe por 5 min.
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e Acrescente 1 batata-doce cortada em cubos, 3 folhas de repolho
rasgadas, 1 batata grande em cubos e 1/2 pimentéo verde em cubos.
Junte o grao-de-bico cozido.

Acerte o sal.

Cozinhe por 20 min em fogo médio.

Desligue e polvilhe o cheiro-verde a gosto.

Fonte: https://mdemulher.abril.com.br/receitas/puchero/



49
“III”” ||III|||I|
| m i
UE”” Ld ||||I||||

APENDICE D- Receita do prato Frikandel
Ingredientes:

1/2 xicara (cha) de manteiga

1 xicara (ch&) de cebola picada

3 colheres (sopa) de farinha de trigo

1 xicara (chd) de caldo de carne

500 g de patinho cozido e picado

1 ovo batido

Quanto baste de farinha de rosca

Quanto baste de sal

Quanto baste de pimenta do reino branca
1 | de 6leo de soja para fritar

Modo de Preparar:

Derreta a manteiga e refogue a cebola.

Adicione a farinha, formando uma pasta macia.

Adicione o caldo de carne aos poucos, mexendo até engrossar.
Adicione sal e pimenta a gosto.

Adicione o patinho ja cozido picado muito fino.

Misture bem e deixe a mistura esfriar completamente

Para fazer os croquetes, enrole a mistura em formato de pequenos
tubos.

Passe no ovo batido e depois na farinha de rosca.

Repita a operacéo até atingir o total empanamento.

Frite por imersdo em 6leo quente, até que estejam dourados.

Sirva acompanhados de catchup e maionese com cebola crua
picada.

Fonte:https://www.peetersplace.com.br/2012/07/frikandel-special-croquete-de-carne-holanda/
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APENDICE E- Receita do prato “Poffertjes”

Ingredientes:

200 ml de leite quente

3/4 colher de ch& de fermento de padeiro
250 gramas de farinha

2 ovos

Uma pitada de sal

Acucar em po

Manteiga

Modo de preparo

Fonte

Misture o fermento no leite quente.

Misture o leite na farinha e ovos, aos poucos, misturando bem para nao
empelotar. Adicione uma pitada de sal.

Cubra a massa e deixe levedar durante 1 hora.

Aqueca a panela, derreta um pouco de manteiga para que a massa nao
grude na panela. Despeje sobre uma colher de massa em cada
cavidade.

Vire as panquecas com um garfo, logo que aparecam bolhas na
superficie da massa.

Sirva suas panquecas com acucar em p6 e um pouco de manteiga. Elas
também podem ser acompanhadas por sorvete de creme, chantilly e
morangos

. https://brasil.planetfem.com/poffertjes-mini-panquecas-holandesas/
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APENDICE F- Cartaz de divulgac&o da OranjeFeest 20109.
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APENDICE G- Programacé&o da OranjeFeest 2019.
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